R = RIS

M E N U
BIB GOURMAND

Les dégustations du moment

Le crémeux de cepes, oeuf de ferme poché
et lardons

7 Laterrine de foie gras maison ¥/

ou les 6 huitres creuses ’

Les noix de Saint-Jacques roties, émulsion
coco-butternut et croustillant de tapioca

Le filet de biche sauce grand veneur, panais,
potimarron et figue rotie

Le financier aux noisettes, tonka et
mandarine

4 services : 45€ 5 services (entre les V) :65€
Sélection de vins : 22€ Sélection de vins : 28€

En supplément

L'assortiment de fromages 15 €
Verre de vin assorti 7€

Nos menus sont servis pour I'ensemble de la table.




